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Per a compartir Amanides

Pa amb tomaquet 450€
Pa de coca amb tomaquet ratllat

Pa amb tomaquet i pernil ibéric 990€
Pa de coca amb tomagquet ratllat, pernil ibéric,

oli d'oliva i sal maldon. (Gluten)

Patates braves 6,70€

Patates braves casolanes amb allioli i salsa brava.
(Lactis, gluten)

Amanida russa 710€
Amanida de patata, pastanagues, pésols, tonyina,

ous, pebrots i maionesa. (Peix i ous)

Pebrots del padré 590€

Pebrots del padré fregits amb sal maldon.
(Traces de gluten)

Carn en salsa 750€

Carn de vedella estofada en la seva salsa amb verdures.
(Sulfits)

Flors de carxofes amb salsa
de parmesad i encenadalls de pernil ibéric 13,50€
(Lactis i sulfits)

Croquetes de pernil i pollastre 950€
Croquetes casolanes de pernil ibéric i pollastre.

(Lactis, gluten, ous)

Croquetes de gamba de Menorca 12,90€
Croquetes artesanals de gamba de Menorca.

(Crustacis, lactis, gluten, sulfits i ous)

Carpaccio de vedella 13.90€
Carpaccio de vedella madurada amb parmesd,

oli de tofona i ruca (Lactis i gluten)

Tires de pollastre arrebossades 9.50€
Tires de pollastre arrebossades amb panko i maionesa
de mostassa i mel. (Ou, gluten, mostassa)

Provoleta

Formatge provolone fos amb sobrassada
i mel o amb tomaquet sec i pesto verd.
(Lactis, glutens i fruits de pela)

190€

Tartar de salmé
Salmé amb alvocat i mango, marinat amb soia,
oli de sésam i citrics. (Soia, sésam, gluten i peix)

1490€

“Zamburifies” 15,00€
Zamburifies a la planxa amb oli d'all

i julivert. (Marisc)

Calamarsons 10,90€

Calamarsons a la planxa amb all i julivert. (Marisc)

Calamars a l'andalusa 13,50€
Tires de calamar fregides arrebossades amb farina
de cigrons i allioli (Lactis i marisc)

Calamars ala romana 15,90€
Anelles de calamar fregides en arrebossat de farina
i allioli (Marisc, gluten i lactis)

Tataki de tonyina 2090€
Tataki de tonyina amb ceba cruixent, guacamole,
maionesa de wassabi i salsa teriyaki.

(Peix, soja, sésam i ous)

IVAINCLUIDO

Burrata 13,50€
Amb tomadquet, ruca, tomdquet sec i pesto verd

(Lactis i fruits de closca)

Amanida verda 10,50€

Mesclum, pastanaga, ceba morada, olives verdes,
cogombre i cirerol (Mostassa)

De formatge de cabra 12,50€
Mesclum, formatge de cabra gratinat, vinagreta
de fruits del bosc, tomaquets cherry i nous

(Lactis, mostassa, fruits de closca)

De pollastre 11,50€
Mezclum, oliva negra, pollastre, lascas de parmesa,
crostons i vinagreta de mostassa i mel

(Lactis, gluten, mostassa)

Pizzes

(Gluten, lactis)

Margarita 8,60€
Salsa de tomdquet, mozzarella i orenga

Prosciutto 9,40€
T., M., O., pernil dol¢

Romana 10,70€
T., M., O., pernil cuit, xampinyons, ceba i olives negres
Piemontesa 9,60€
T., M., O., beicon i xampinyons

Tropical 9,60€
T., M., O., pernil dolg i pinya

Al Tonno 10,20€
T., M., O., tonyina, ceba i olives verdes (Peix)

Bolonyesa 11,20€
T.. M., O., salsa bolonyesa casolana (Sulfits)

Arrabiata 12,00€
T., M., O., bolonyesa picant casolana i pebrots

vermells rostits (Sulfits)

Vegetal 990€
T., M., O., xampinyons, alberginies, carabasso,

pebrots vermells rostits i ceba

Pepperoni 990€
T., M., O., pepperoni america

Quatre formatges 10,10€
T., M., O., rocafort, provolone i parmesa

Quatre estacions 12,20€
T., M., O., pernil cuit, xampinyons, carxofes

saltades i anxoves (Peix)

Payesa 11,40€
T., M., O., sobrassada, formatge de Menorca i mel
Serrana 9,70€
T., M., O., pernil serrda

Panceta 1,20€

T., M., O., bacon, salsitxa fresca i ou (Ou)



Pizzes Gurmet

Espinacs 12,20€

T., M., O., espinacs saltetjats, formatge rocafort, ceba
caramel-litzada, pinyons (Fruits amb closca)

AlaPanna 12,60€
M., O., nata, pernil serrd i gambes de Menorca

(Marisc)

Marinera 13,60€

T., M., O., musclos i gambes de Menorca (Marisc)

Gamberetti 13,20€
T., M., O., alls tendres i gambes de Menorca (Marisc)
Barbacoa 12,60€

T., M., O., bacon, pollastre kebab, ceba caramel-litzada,
salsa barbacoa (Sulfits)

Kebab 14,20€
T., M., O., carn de kebab de pollastre, enciam i tomdgquet
fresc, salsa de iogurt i salsa picant

(Soia, traces de gluten, api i mostassa)

Ibérica 14,60€
T., M., O., pernil ibéric, ruca, parmesa

Carpacciana 14,60€
T., M., O., carpaccio de vedella madurada, ruca,
parmesd, oli de tofona

Muntanyesa 13,60€

T., M., O., formatge de cabra, ceba caramel-litzada,
nous (Fruits amb closca)

Burrata 15,50€

T., M., O., tomaquets cherry, burrata, ruca, pesto verd
(Fruits amb closca)

Gallega 15,60€
T., M., O., polp, patata al forn, oli Verge Extra

i pebre roig de la Vera. (Marisc)

Vegetariana 13,20€

T., M., O., carxofes confitades, espinacs, espdrrecs
bladers, parmesd i pesto verd (Fruits amb closca)

Camperola 13,60€
T., M., O., pernil serrd, formatge de cabra,

i ceba caramellitzada

Carciofo 13,60€
T., M., O., carxofes saltades, beicon i parmesd

Calzone 11,60€
T., M., O., pernil dolg, xampinyons, ou (Ous)

Calzone Diavolo 12,20€

T., M., O., pernil dolg, salsa bolonyesa casolana,
i bitxo verd (Sulfits)

Espaguetis a la bolonyesa 990€
Salsa bolonyesa casolana de carn picada mixta
(Sulfits i gluten)

Espaguetis a la Carbonara 12,90€
Amb cansalada ibérica, pecorino, rovell d'ou

i pebre (Lactis, glaten i ou)

Canelons 13,50€
Canelons de vedella amb beixamel trufada

i parmesa gratinat (Lactis i glaten)

Catala

Hamburgueses

Hamburguesa vegetariana 11,90€
De carabasso, pastanaga, ceba i polenta,

amb tomdquet sec, ruca, mozarela i salsa iogurt.

Amb patates fregides

(Lactis, glatens)

Hamburguesa de pollastre 12,50€
Carn picada de pollastre arrebossada amb panko, col
llombarda, alvocat, ceba cruixent i salsa iogurt.

Amb patates fregides (Ous, lactis, glutens, peix)

Hamburguesa de vaca 13,50€
180 gr de carn de vaca madurada, tomdqguet, enciam,
formatge cheddar, ceba a la planxa i beicon.

Amb patates fregides.

(Ous, lactis, glaten, sulfits, peix)

La “Smash” 13.90€
Doble carn de vaca madurada (100 grams x 2), doble
formatge cheddar, doble beicon, cogombre,ceba

picada i salsa barbacoa. Acompanyada de patates

(Ous, lactis, gldten, sulfits, peix)

Especials

Entrecot de vaca 25,50€
Llom alt de vaca madurada a la graella amb
patates i pebrots del padré (Traces de gluten)
Txuleté de vaca 33,50€

Txuletd de vaca madurada (500 grams) amb patates
i pebrots del padré (Traces de gluten)

Polp ala brasa 2390€
Pota de polp a la brasa amb puré de patates

i oli de pebre roig fumat

(Marisc, traces de gluten, lactis)

Bacalla confitat 20,40€
Bacalld confitat amb salsa de porros, patata

as forn i tomdaquets cherry confitats

(Lactis, peix)

Salmé a la planxa 1990€
Salmé a la planxa amb oli d'all i julivert, patates

al forn i esparrecs a la planxa (Peix)

Costellam BBQ 15,50€
Costella de porc rostit a baixa temperatura

amb salsa barbacoa, patates i pebrots (Sulfits)

Espatlla de xai 2290€

Espatlla rostida amb puré de patates i cebes tendres
agredolces (Sulfits, lactis i traces de gluten)

Extres: pa 0,90€ | Salses0,60€ | Formatge parmesa 0,90€



Postres - Desserts

Tiramisu 6,90€
Huevos, Idcteos y gluten

Brownie de chocolate con salsa Nutela y helado de vainilla /7 Huevos, Idcteos y gluten 6,90€
Brownie de xocolata amb salsa de Nutella i gelat de vainilla 7 Ous, lactis i gluten

Chocolate brownie with Nutella sauce and vanilla ice cream / Eggs, dairy and gluten

Brownie au chocolat avec sauce Nutella et glace & la vanille 7 GEufs, produits laitiers et gluten

Brownie al cioccolato con salsa alla Nutella e gelato alla vaniglia 7 Uova, latticini e glutine

Tarta de queso con frutos rojos confitados / Huevos, Idcteos y gluten 6,90€
Pastis de formatge amb fruits vermells confitats /7 Ous, lactis i gluten

Cheesecake with candied red berries 7 Eggs, dairy and gluten

Gdateau au fromage avec fruits rouges confits / Eufs, produits laitiers et gluten

Torta al formaggio con frutti rossi canditi / Uova, latticini e glutine

Sorbete de gin con limonada / Ldécteos 6,50€
Sorbet de gin amb llimonada) / Lactis

“Gin amb llimonada” sorbet (Gin Xoriguer with lemonade) / Dairy

Sorbet de “Gin amb llimonada” (Gin Xoriguer avec limonade) / Produits laitiers

Sorbetto di “Gin amb llimonada” (Gin Xoriguer con limonata) / Latticini

Carpaccio de piiia con helado de coco 6,90€
Carpaccio de pinya amb gelat de coco

Pineapple carpaccio with coconut ice cream

Carpaccio d'ananas avec glace a la noix de coco

Carpaccio di ananas con gelato al cocco

Mouse de mango / Ldcteos 590€
Mousse de mango / Lactis

Mango mousse / Dairy

Mousse a la mangue / Produits laitiers

Mousse al mango / Latticini

Bola de helado / Ldcteos 290€
Bola de gelat / Lactis

Scoop of ice cream / Dairy

Boule de glace / Produits laitiers

Pallina di gelato / Latticini

Caiia 25 cl 190€  Sprite 35l 2,70€
Caila 33 cl 2,40€ Fanta Naranja 35 cl 2,70€
Caiia 0,0 Tostada 33 cl 2,40€ Fanta Limén 35 cl 2,70€
Jarra 40 cl 370€ Aquarius 30 cl 2,70€
Jarra 0,0 Tostada 40 cl 370€ Nestea 30 cl 2,70€
Estrella Galicia 33 cl 2,50€ Ténica Nordic Mist 20 cl 2,70€
Estrella Galicia Sin Gluten 2,50€ Sangria1L. 15€
Sant Climent (Menorca) 3,00€ Sangria de cava1L. 7€
Alambra 33 cl 3,00€

Mahou Reserva 33 cl 2,80€ Cafes lnfU.SlOHQS

1906 33 cl 280€  Café 140€
Alhambra verde 3,00€ Cortado 1,60€
Coronita 3,00€ Café con leche 1,80€
Rivera Reposada 33 cl 3,00€ Cafe bombén 2.20€
Agua Cabreiroa 50 cl 2,20€ Cardgijillo 2 60€
Agua con gas Magma 33 cl 2,20€ Trifdsico 2 .80€
Coca Cola 35 cl 2,70€ e 250€

Coca Cola Zero 35 cl 2,70€



