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Pain a la tomate 450€
Pain de coca avec tomate rapée
Pain a la tomate et jambon ibérique 990€

Pain de coca avec tomate rdpée, jambon ibérique,
huile d'olive et sel Maldon (Gluten)

Patatas bravas 6,70€
Pommes de terre frites maison avec aioli

et sauce brava (Produits laitiers, gluten)

Salade russe 710€

Salade de pommes de terre avec carottes, petits
pois, thon, ceufs, poivrons et mayonnaise (Poisson, ceuf)

Piments de Padrén 590€
Piments de Padron frits avec sel Maldon

(Traces de gluten)

Boeuf en sauce 750€

Boeuf mijoté dans sa sauce avec légumes (Sulfites)

Fleurs d’artichauts, sauce parmesan 13,50€
Avec copeaux de jambon ibérique

(Produits laitiers, sulfites)

Croquettes jambon et poulet 9.50€

Croquettes maison de jambon ibérique et poulet
(Produits laitiers, gluten, ceuf)

Croquettes de crevettes de Minorque 12,90€
Croquettes artisanales de crevettes locales
(Crustacés, produits laitiers, gluten, sulfites, ceuf)

Carpaccio de boeuf 13.90€
Carpaccio de boeuf maturé avec parmesan,

huile de truffe et roquette (Produits laitiers, gluten)

Tendres de poulet panés 9.50€
Poulet pané au panko avec mayonnaise moutarde
et miel (CEuf, gluten, moutarde)

Provoleta 1190€
Fromage provolone fondu avec sobrasada et miel
ou avec tomates séchées et pesto vert

(Produits laitiers, gluten, fruits & coque)

Tartare de saumon 1490€
Saumon avec avocat et mangue, mariné
d la sauce soja, huile de sésame et agrumes

(Soja, sésame, gluten, poisson)

Noix de Saint-Jacques grillées 15,00€
Avec huile & l'ail et persil

(Fruits de mer)

Petits calamars 10,90€
Calamars grillés ¢ l'ail et persil

(Fruits de mer)

Calamars d l'andalouse 13,50€
Lamelles de calamairs frits enrobés de farine de pois
chiches avec aioli (Produits laitiers, fruits de mer)

Calamars frits 15,90€
Anneaux de calamars croustillants avec aioli

(Fruits de mer, gluten, produits laitiers)

Tataki de thon 2090€

Thon snacké avec oignon croustillant, guacamole,
mayonnaise au wasabi et sauce teriyaki
(Poisson, soja, sésame, ceur)

TVA INCLUSE

Burrata 13,50€

Avec tomate, roquette, tomate séchée et pesto vert
(Produits laitiers, fruits & coque)

Salade verte
Mesclun, carotte, oignon rouge, olives vertes,
concombre et tomates cerises (Moutarde)

10,50€

Salade de chévre 12,50€
Mesclun, fromage de chevre gratiné, vinaigrette
aux fruits rouges, tomates cerises et noix

(Produits laitiers, moutarde, fruits & coque)

Salade de poulet 11,50€
Mesclun, olives noires, poulet, copeaux de parmesan,
cro(tons et vinaigrette miel-moutarde

(Produits laitiers, gluten, moutarde)

Pizzas

(Gluten, produits laitiers)

Margarita 8,60€
Sauce tomate, mozzarella et origan

Prosciutto 9,40€
Tomate, mozzarella, origan et jambon

Romana 10,70€
Jambon, champignons, oignon et olives noires
Piemontesa 9,60€
Bacon et champignons

Tropical 9,60€
Jambon et ananas

Al Tonno 10,20€
Thon, oignon et olives vertes (Poisson)

Boloiiesa 1,20€
Sauce bolognaise maison (Sulfites)

Arrabiata 12,00€
Bolognaise épicée avec poivrons rouges rotis

(Sulfites)

Vegetal 990€

Champignons, aubergine, courgette, poivrons rotis
et oignon

Pepperoni 990€
Pepperoni américain

Cuatro quesos 10,10€
Roquefort, provolone et parmesan

Cuatro estaciones 12,20€
Jambon, champignons, artichauts et anchois

(Poisson)

Payesa 11,40€
Sobrasada, fromage de Minorque et miel

Serrana 9,70€
Jambon serrano

Panceta 1,20€

Bacon, saucisse fraiche et ceuf ((Euf)



Pizzas Gourmet

Espinacas 12,20€
Epinards sautés, roquefort, oignon caramélisé

et pignons (Fruits & coque)

Ala Panna 12,60€

Créme, jambon serrano et crevettes de Minorque
(Fruits de mer)

Marinera 13,60€
Moules et crevettes de Minorque (Fruits de mer)
Gamberetti 13,20€
All frais et crevettes de Minorque (Fruits de mer)
Barbacoa 12,60€
Bacon, poulet kebab, oignon caramélisé

et sauce barbecue (Sulfites)

Kebab 14,20€

Poulet kebab, laitue, tomate fraiche, sauce yaourt
et sauce piquante
(Soja, traces de gluten, céleri, moutarde)

Ibérica 14,60€
Jambon ibérique, roquette et parmesan
Carpacciana 14,60€

Carpaccio de beoeuf, roquette, parmesan et huile
de truffe

Montaiiesa 13,60€
Fromage de chévre, oignon caramélisé et noix

(Fruits & coque)

Burrata 15,50€
Tomates cerises, burrata, roquette et pesto

(Fruits a coque)

Gallega 15,60€

Poulpe, pommes de terre, huile d'olive vierge extra
et paprika fumé (Fruits de mer)

Vegetariana 13,20€
Artichauts, épinards, asperges, parmesan et pesto
(Fruits & coque)

Campera 13,60€
Jambon serrano, fromage de chevre et oignon
caramélisé

Carciofo 13,60€
Artichauts, bacon et parmesan

Calzone 1,60€
Jambon, champignons et ceuf ((Euf)

Calzone Didvolo 12,20€

Jambon, sauce bolognaise maison et piment vert
(Sulfites)

Spaghetti bolognaise 990€
Sauce bolognaise maison (Sulfites, gluten)

Spaghetti carbonara 12,90€
Avec pancetta, pecorino, jaune d'ceuf et poivre

(Produits laitiers, gluten, oeuf)

Cannellonis 13,50€

Cannellonis de bceuf avec béchamel truffée
et parmesan gratinéb(Produits laitiers, gluten)

Francais

Burgers

Burger végétarien 1190€
Courgette, carotte, oignon et polenta, avec tomate
séchée, roquette, mozzarella et sauce yaourt

Servi avec frites (Produits laitiers, gluten)

Burger de poulet 12,50€
Poulet pané au panko, chou rouge, avocat, oignon
croustillant et sauce yaourt. Servi avec frites

(CEuf, produits laitiers, gluten)

Burger de beeuf 13,50€
180 g de boeuf maturé, tomate, laitue, cheddar,

oignon grillé et bacon. Servi avec frites

(CEuf, produits laitiers, gluten, sulfites)

Smash burger 13.20€

Double beeuf maturé, double cheddar, double bacon,
cornichons, oignon haché et sauce barbecue

Servi avec frites

(CEuf, produits laitiers, gluten, sulfites)

Spéciaux

Entrecote de boeuf 25,50€
Entrecéte grillée avec pommes de terre et piments de
Padrén (Traces de gluten)

Cote de beeuf
Céte de boeuf maturée (500 g) avec pommes
de terre et piments de Padrén (Traces de gluten)

33,50€

Poulpe grillé 2390€
Poulpe grillé avec purée de pommes de terre
et huile au paprika fumé

(Fruits de mer, traces de gluten, produits laitiers)

Cabillaud confit

Cabillaud confit avec sauce aux poireaux,
pommes de terre et tomates cerises confites
(Produits laitiers, poisson)

20,40€

Saumon grillé 1990€

Saumon grillé avec huile a l'ail et persil, pormmes
de terre et asperges grillées (Poisson)

Travers de porc BBQ 15,50€

Travers de porc cuits & basse température
avec sauce barbecue (Sulfites)

Epaule d'agneau 2290€
Epaule d'agneau rétie avec purée de pommes
de terre et oignons aigres-doux

(Sulfites, produits laitiers, traces de gluten)

Suppléments: Pain 0,90€ | Sauces 0,60€ | Fromage parmesan 0,90€



Postres - Desserts

Tiramisu 6,90€
Huevos, Idcteos y gluten

Brownie de chocolate con salsa Nutela y helado de vainilla /7 Huevos, Idcteos y gluten 6,90€
Brownie de xocolata amb salsa de Nutella i gelat de vainilla 7 Ous, lactis i gluten

Chocolate brownie with Nutella sauce and vanilla ice cream / Eggs, dairy and gluten

Brownie au chocolat avec sauce Nutella et glace & la vanille 7 GEufs, produits laitiers et gluten

Brownie al cioccolato con salsa alla Nutella e gelato alla vaniglia 7 Uova, latticini e glutine

Tarta de queso con frutos rojos confitados / Huevos, Idcteos y gluten 6,90€
Pastis de formatge amb fruits vermells confitats /7 Ous, lactis i gluten

Cheesecake with candied red berries 7 Eggs, dairy and gluten

Gdateau au fromage avec fruits rouges confits / Eufs, produits laitiers et gluten

Torta al formaggio con frutti rossi canditi / Uova, latticini e glutine

Sorbete de gin con limonada / Ldécteos 6,50€
Sorbet de gin amb llimonada) / Lactis

“Gin amb llimonada” sorbet (Gin Xoriguer with lemonade) / Dairy

Sorbet de “Gin amb llimonada” (Gin Xoriguer avec limonade) / Produits laitiers

Sorbetto di “Gin amb llimonada” (Gin Xoriguer con limonata) / Latticini

Carpaccio de piiia con helado de coco 6,90€
Carpaccio de pinya amb gelat de coco

Pineapple carpaccio with coconut ice cream

Carpaccio d'ananas avec glace a la noix de coco

Carpaccio di ananas con gelato al cocco

Mouse de mango / Ldcteos 590€
Mousse de mango / Lactis

Mango mousse / Dairy

Mousse a la mangue / Produits laitiers

Mousse al mango / Latticini

Bola de helado / Ldcteos 290€
Bola de gelat / Lactis

Scoop of ice cream / Dairy

Boule de glace / Produits laitiers

Pallina di gelato / Latticini

Caiia 25 cl 190€  Sprite 35l 2,70€
Caila 33 cl 2,40€ Fanta Naranja 35 cl 2,70€
Caiia 0,0 Tostada 33 cl 2,40€ Fanta Limén 35 cl 2,70€
Jarra 40 cl 370€ Aquarius 30 cl 2,70€
Jarra 0,0 Tostada 40 cl 370€ Nestea 30 cl 2,70€
Estrella Galicia 33 cl 2,50€ Ténica Nordic Mist 20 cl 2,70€
Estrella Galicia Sin Gluten 2,50€ Sangria1L. 15€
Sant Climent (Menorca) 3,00€ Sangria de cava1L. 7€
Alambra 33 cl 3,00€

Mahou Reserva 33 cl 2,80€ Cafes lnfU.SlOHQS

1906 33 cl 280€  Café 140€
Alhambra verde 3,00€ Cortado 1,60€
Coronita 3,00€ Café con leche 1,80€
Rivera Reposada 33 cl 3,00€ Cafe bombén 2.20€
Agua Cabreiroa 50 cl 2,20€ Cardgijillo 2 60€
Agua con gas Magma 33 cl 2,20€ Trifdsico 2 .80€
Coca Cola 35 cl 2,70€ e 250€

Coca Cola Zero 35 cl 2,70€



